
ENTEGRE YÖNETİM SİSTEMİ POLİTİKASI

 Türkmisafirperverliğinisayısını her geçen gün artırdığı 
kalitestandartlarıylavesürekliverdiğihizmetiçieğitimleriylebirleştirereksekt
öründe  ilktercihedilenotellerdenbiriolmayıkendineamaçedinmiştir.

 Misafirlerimizvepersonelimizinbeklentileri doğrultusunda, gıda güvenliği 
kurallarına uygun, gelenekselTürkmutfağıvedünyamutfakları’ 
nınseçkinlezzetlerini, eğitimlipersonelimizle güvenli bir şekilde 
hazırlamak ve sunmak

 İyiüretim ,iyihijyen uygulamaları ve uygun çevre şartlarını sağlamak
 Gıda güvenliği ile ilgili konularda gıda zincirinde yer alan tedarikçi 

müşteri ve ilgili birimler ile etkin bir iletişim kurmak ve sürdürülmesini 
sağlamak

 Enerjinin kullanımı, tüketimi ve verimliliği açısından tüm 
yasalveuluslararasımevzuatlara, 
düzenlemelervezorunlustandartlaravemisafirgerekliliklereuyulması,

 İçeridenveyadışarıdan, bilerek ya da bilmeyerek meydana gelebilecek her 
türlü tehdide karşı Firmamızın bilgi varlıklarını korumak,  bilgiye 
erişebilirliği iş prosesleriyle gerektiği şekilde sağlamak, yasal mevzuat 
gereksinimlerini karşılamak,

 Tüm çalışanlarımıza 
gereklibilgilendirmeveeğitimleryardımıylakendilerinin, 
diğerçalışanlarınveMisafirlerinsağlıkvegüvenliklerinitehlikeyeatmamayı 
temel görev olarak benimsetmek,

 Tümfaaliyetlerimizkapsamında, geri dönüştürülebilir atıklarımızı 
değerlendirmek, sınırlı olan doğal kaynak kullanımlarını azaltmak, 
çevreye zararlı atıklardan dolayı oluşacak kirliliği önlemek, canlı hayatı 
olumsuz etkilememek, çevreyi kirletmemek için gerekli tedbirleri almak,

 İşsürekliliğinisağlamakiçinİşSürekliliğiYönetimSistemi’nigeliştirmeyi, 
gereklioperasyonelsüreçlerisüreklikontroledipgüncelliğinikorumayıve 
Olay/Kriz/Felaketanındagerekliaksiyonlarınhızlıcaalınmasınısağlamayı, 

 Tüm süreçlerimizde “SÜREKLİ İYİLEŞME” felsefesinin benimsemek,
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